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1. OOuue moI0KEHNA

1.1. TTonoxxenue o OpakepaxHoir komuccun BMAOY «Jluneir No7» (manee — Ilomoxenue)
pa3paboraHo B cooTBeTcTBUU ¢ DenepanbHbIM 3aKk0HOM 0T 29 nexadpst 2012 r. Ne 273-03 «O6
obpazoBannu B Poccuiickoit denepanun», MOCTAHOBICHHUEM [JTaBHOTO TOCYIapCTBEHHOTO
caHuTapHoro Bpaya Poccuiickoii @enepannu ot 27. 10.2020 Ne 32 «O06 yTBep>KACHUN CAHUTAPHO-
snuaeMuonorudeckux — mpaswn  u HopMm  CanlluH  2.3\2.4.3590-20  «CanurtapHo-
AMHJIEMHOJIOTUYECKHE TPeOOBaHMs K OpPraHU3allMM OOIIECTBEHHOTO IMUTAHUS HACETICHUS).
1.2. TlonoxeHue MPUHUMAETCS MENAarorH4ecKMM COBETOM, HMEIOIIMM IPaBO BHOCUTH B HETO
W3MEHEHUS U JI0NIOJHEHUS, U YTBEPKAAETCS NPUKA30M TUPEKTOPA ILIKOJIBI.

1.3.  Hacrossmee Ilonoxkenue  pa3paboTaHo B IeMsIX  YCWJICHHS ~ KOHTPOJS — 3a
KayecTBOM TNUTaHWs B mKose. KonuyecTBeHHBIH COCTaB  OpakepaKHOW KOMHCCHH
YTBEpKAAeTCd PYKOBOIUTENIEM OpraHU3alMii, HO HE MOXeT ObITb MeHee 3 deloBek. B
cocTaB Opakepa)kHOM KOMHCCHUU BXOJAAT: JUPEKTOP IIKOJIBI, 3aMECTHTENb JHPEKTOpa,
OTBETCTBEHHBII 3a OpraHu3aldi0 MUTaHUS, 3aBEAYIOUIUI TMPOU3BOACTBOM, METUIIMHCKUN
pabOTHUK.

1.4. DbpakepaxHas KOMHUCCHS OCYLIECTBISICT KOHTPOJb 32 J0OpPOKauYECTBEHHOCTHIO
FOTOBOM MPOAYKIHUH, KOTOPBHI MPOBOAUTCA OPraHOJENTUYECKUM METOJAOM. bpakepax
OUIIM  TOPOBOAMTCA [0 Hayaja OTHycKa KaXJOW BHOBb IPUTOTOBJIEHHOW NapTuu
HENOCPEACTBEHHO U3 €MKOCTeH, B KOTOpbIX MHIla ToToBHUTCA. Pe3ynapTar Opakepaxa
peructpupyercs B «OKypHane Opakepaka rOTOBOW KyJMHAPHOW MPOIYKIIMHM», TOJBKO 3aTEM
paspeniaercs Bbllada TOTOBOM MUIIH.

1.5. B OpakepakHOM KypHaje OTMEUAIOTCs Pe3yJIbTaThl MPOOBI KAXKI0T0 OJII0/a, a He paloHa B
nenoMm, oOpamias BHHMaHue Ha Takue IIOKa3aTead, KaK BHEIIHUM BHJ, LIBET,
3amax, BKYC, KOHCHCTEHLMs, JKECTKOCTb M JAp. Jluma, NpoBOASIIME OpPraHoOJENTHYECKYIO
OLICHKY NUIIM JOJDKHBI OBITh O3HAKOMJIEHBI C METOJMKOW MPOBEACHHS JAHHOTO aHalu3a.
OTBETCTBEHHOCTh 3a KauyeCTBO THINM H 3a BEIACHHE >KypHajla Opakepaka TOTOBOU
OPOAYKIMH HECET MPEACTAaBUTENb OPraHMU3allMM, OKa3bIBAIOLIUN YCIYyTH MO ayTCOPCUHTY
ropsiYero NUTaHus.

2. OcHOBHBIE 3a1a4H

2.1. OCHOBHBIMH 3a7jayaMH OpaKkepakHOW KOMHCCUU SIBIISIOTCS:

- KOHTPOJIb 32 COOJIIOZICHNEM TEXHOJIOTUU IIPUTOTOBJICHNUS ITHILY;

- obecnieueHue 3aBTpaKaMH BceX 00ydaromumxcsi, ooegamMu 00y4yaromuxcst IbIOTHBIX KaTerOpHii;
-cO3JaHMe  OJArompUATHBIX  YCJIOBUM [  OpraHM3allud  PalMOHAIBHOTO  NUTaHMS
o0yJarmuxcs;

- IOBBIIIEHUE KYJIbTYpPbI IUTAHMUS;

- obecnieueHne CAaHUTAPHO-TUTUEHUYECKOM 0€30MMacHOCTH MUTaHUS;



-npenynpexaenue (mpoguiakTAKa) Ccpead JeTed ©W  MOJAPOCTKOB, HMH(EKIMOHHBIX U
HEMH(EKIIMOHHBIX 3a00J1€BaHUH, CBA3aHHBIX C (DAKTOPOM MUTAHHUS;

-IIPOBEJICHUE CHUCTEMAaTHYECKOW pPa3bICHUTEIBHOW pPabOThl cpeau poauTeNnei (3aKOHHBIX
npezcTaBuTeNeil) n 00yJarmuxcs 0 He0O0X0AUMOCTH TOPSYETO MUTAHUS.

3. OcHOBHbIE HaNPABJICHUS JACSITEIIBHOCTH KOMUCCUU
3.1. Komwuccuss OCylIeCTBISIET KOHTPOJb 3a  BBIIIOJHEHHEM  YCJIOBHM  KOHTpPAakTa,
3aKJIOUYEHHOIO0 C OpraHM3alued, OKa3bIBAIOIIMM YCIYrd MO ayTCOPCHUHTY TOpSYEro MUTAHUS
00yJaronuXxCcsl IIKOJIHI.
3.2. Oka3bIBaeT COAEHCTBUE aIMUHUCTPALIMY IIKOJIBl U OKa3bIBAIOIIUN YCIYTH IO ayTCOPCUHTY
rOpsYero MUTaHus 00y4JaroLIUMCS.
3.3. Ocy1ecTBIsET KOHTPOJIb 3a:
- LIEJIEBBIM HCMOJb30BaHUEM IMPOIYKTOB MUTAHHUSI W TOTOBOH MPOAYKIHH B COOTBETCTBHUH C
MpeABAPUTEIIbHBIM 3aKa30M;
- COOTBETCTBUEM PALIMOHOB MUTAHUS COTIIACHO YTBEP)KJIEHHOMY MEHIO;
- KayeCTBOM I'OTOBOW MPOIYKLIMH;
- opraHuzauudeid  pa®OTBl  COTPYAHUKOB, YYAacTBYIOIIMX B  TMPUTOTOBJICHUU  MUIIH,
00CTYKMBAIOIIETO TIEPCOHANIA C HCHOJIB30BAHUEM CPEICTB HWHIAMBUAYAIBHON 3allUTBI U
nepyaTok;
- CaHUTAPHBIM COCTOSIHHEM MUIIEOI0Ka;
- BBIOJHEHUEM rpaduKa I[OCTAaBOK MPOAYKTOB M TOTOBOM MPOAYKIHMH, CpPOKaMU HX
XpaHEHUs U UCIOJIb30BAHUS;
- opraHu3anuei npruemMa nuiy o0yyJaroumxcs;
- cobumoieHreM rpaguka padoTsl CTOJIOBOH.
3.4. OpranuzyeT ¥ TPOBOJUT ONPOC OOYYAIOMIUXCA TI0 AaCCOPTHMEHTY U KauyeCTBY
OTITYCKaeMOW TMPOIYKIIMU U TPEICTABISICT MOMYyUYEeHHYIO WH()OPMAIMIO PYKOBOJCTBY IITKOJIBI.
3.5. OKa3nIBaeT coaeiicTBUE aIMUHUCTpALUU IIKOJIBI B MPOBEICHUH
MPOCBETUTEILCKOW  paboOThl  cpeau  OOyd4arommxcs W HMX  poauTened  (3aKOHHBIX
IpeJIcTaBUTeNel) o BOMPOCcaM pariioHaIbHOTO MUTAHUSI.
3.6. IlpuBiekaeT pOIUTEIBCKYIO OOIIECTBEHHOCTh W pa3iuyHble (POPMBI CaMOYNpaBICHUS
HIKOJIBI K OPTaHU3alliy U KOHTPOJIIO 3a MUTAaHUEM 00YyJaroInXCs.

4. Tlopsaok paboThl OpakepakHOU KOMUCCHH

4.1. ExemneBHo 3a 15 MuHYT 10 Hayaja pa3gadyd TOTOBOM THIIM  OpakepakHas
KOMHUCCHSI OCYIIECTBISIET OIEHKY OPTaHOJICITUYECKUX TIIOKa3aTelneil © KadecTBa OIOJ
(Opakepaxuyro Ipo0y).

4.2. Jlo cuatus mnpoObl OpakepakHas KOMHCCUS 3HAaKOMHUTCS C YTBEPXKICHHBIM B
YCTAaHOBJICHHOM IMOPSAJIKE MEHIO, B KOTOPOM JIOJDKHBI OBITh MPOCTaBJIEHBI JaTa, IOJIHOE
HauMCHOBAHUC 6.]1}0,[[3., BBIXO/ HOpL[Hﬁ, KOJIMYECTBO HAMMEHOBAaHUM BBIJAHHBIX IPOAYKTOB.

4.3. Bpimaua roTOBOM NPOAYKIIMK TMPOBOAMUTCS TOJIBKO TIOCJIE CHSTHS TMPOOBI W 3aluCH B
OpakepaXHOM >KypHaJie pe3yIbTaTOB OLIEHKH TOTOBBIX OJIFONl M pa3pelieHus uX K Boigaue. [Ipu
3TOM B XypHaje HEOOXOIMMO OTMEYaTh Pe3yJabTaT MpoObI KaXJoro OJro/1a, a HE palHroHa B
LEJIOM.

4.4, bpakepax MPOBOAMWTCS B MPUCYTCTBUHU 3aBEIYIOIIETO MPOU3BOJCTBOM (CTapIero mosapa,
noBapa, KOHAUTEpa U T. I1.).

4.5. BpakepakHass KOMHCCHSI OIICHUBAET COOTBETCTBUE MEPBUYHOM 0OPAOOTKU CHIPHS C YUETOM
€ro BUIa U q)HSI/I‘IeCKOI‘O COCTOAHUA TpGGOBaHI/IHM TEXHOJIOTHYECCKUX AOKYMCHTOB
(TEXHOJOTUYECKUX  KapT, COOPHUKOB  PEHENTyp, TEXHOJIOTHYECKUX  HHCTPYKIIHH),
NpaBUIBHOCTE BENCHUS TEXHOJIOTMYECKOrO IIPOILEcca, IMPOBEpPIET Ha pa3fgaye YCIIOBHUA
XpaHeHHusl OJII0 U W3JEeTUd, TeMIeparypy WX mojadu (OTIIyCKa), onpeneisieT (paKTHUeCKHit



BEC WITYYHBIX W3JENHM, 1MonyhadpUKaToB U OTIAEIbHBIX KOMIIOHEHTOB, BHOCHUT IPEAIOKEHUS
00 yiydIlleHuH BKyca OJIoI.

4.6. Dbpakepaxnas mpoba TPOUZBOAMTCS U3 OOMIErO0 KOTJIA TMOCIAE  TIIATEIBHOTO
nepeMeruBanys B HeM nuiny. J[ns uccnenoBaHus muina 6epercs B JI0CTaTOYHOM KOJIMYECTBE
Ha Tapenky. OTmeuaroT BHEIIHUW BHUJ W LBET ONIOA, MO KOTOPHIM MOXHO CYAMTH O
COOJIIOJICHNH TEXHOJIOTUU TpurotosieHus. HeoOxomumo oOpamath BHHMaHHE Ha KauecTBO
00pabOTKH CBIPbs: TUIATEIBHOCTh OYUCTKM OBOILEH, HajJu4he MOCTOPOHHHUX IpUMecel u
3arpsI3HEHHOCTH.

4.7. bpakepax HayuMHAIOT ¢ ONIOJ, WMEIONUX CIIA0OBBIPAKEHHBIH 3amax W BKYC
(cymbl W T. 1.), 3aTeM JETYCTHPYIOT Te OJyitoJa, BKYC M 3amax KOTOPBIX BBIPAKECHBI
OTUeTJINBEE, ClIaKkue 0J1t0/1a AETYCTUPYIOTCS B MOCIEIHIOI OYepeb.

4.8. Ouenka kayecTBa TOTOBOM MPOIYKINHU 3a Kaxaoe 011010 3aHocuTCs B «OKypHan Opakepaxa
TOTOBOM MPOAYKIIAN.

4.9. Tlpu HapylIeHUH TEXHOJOTUU TNPUTOTOBJICHUS MHIIM, a TaKKe B CIlydyae HETOTOBHOCTH
0JII0J10 K BBIJIa4€ HE JAOIMYCKAETCs 10 YCTPAHEHHUS BBISIBICHHBIX KYJIMHAPHBIX HEJOCTAaTKOB.

4.10. bpakepakHas KOMHCCHSI MpOBEpsSEeT HaJIMYUe KOHTPOJIHHOTO OJIf0Jja U CYTOYHOM
poOHI.

4.11. bpakepakHasi KOMHUCCHs TEPUOAWYECKH Ompenenser (aKTHUECKUH BBIXOA OJHOU
TTOPITNH KaXXIIOTO oJroza.
dakTHyecKuil 00beM TNEpBBIX OJIOA YCTaHABIMBACTCS IyTEM JENICHHS E€MKOCTH KacCTPIOIH
(K0TJIa) HAa KOJWYECTBO BBIMUCAHHBIX MOpIUi. [ BeauciaeHUsT (HAKTUUECKONH MacChl OJHOU
MOPIUU Kai, TapHUPOB, caJlaToB u T.
M. B3BCIIMBACTCS BCSA KacTprojs (KOTed), coAepikaimias ToTOBOE OJF0J0, W TOCJIE BbIYETA
MacChI Tapbl IETUTCS Ha KOJTMYECTBO BBHITUCAHHBIX TTOPIIHIA.

[TpoBepka MOPIMOHHBIX BTOPHIX OJIOJ MPOU3BOIUTCS MyTEM B3BEIIMBAHUS 3 MOPIHMA B
OTJIENIBHOCTU C YCTAHOBJIEHHUEM PABHOMEPHOCTH PpACHpPEEICHUsS CpPEOHEN Macchl IOPLHH,
a TaKKe YCTAaHOBJICHHS MacChl 3 TOpHui (M37enuii), KoTopas He J0DKHA OBITh MEHBIIE
JIOJKHOM (JIoTmycKaeTcst OTKIIOHEHUE +3 % OT HOPMBI BBIX0/1a).

4.12. 3amMe4yaHusi W HApYIICHWs,  YCTAHOBJICHHbIE  Opakepa)kHOW  KOMUCCHUEH,
3aHOoCATCS B <« KypHal MPOBEpOK OpraHM3allMM MMHTAHWS W KadyecTBa MPUTOTOBJICHHBIX
OJIrO 1.

PesynbraTel  MpOBEPOK  JOBOAATCS 10  CBEACHUS  PYKOBOAMTENS  00pa30BaTENbHOM
OpraHU3alMU B T€UCHHE 3-X JHEH MOCIE BBISBICHHBIX HAPYIICHU.

4.13. Hna mnpoBeaeHuss Opakepaka Ha NHUINEOJOKE JOJDKHBI OBITh B HAIWYMH  BECHI,
MUIIEBON TEPMOMETp, YaWHUK C KHISATKOM IS OIMOJACKUBaHUS TPHOOPOB, 3 JOXKKH, 3
BWJIKH, 3 HOa, TapeJKa ¢ yKa3aHHeM Beca Ha 0OpaTHON CTOpOHE, JIMHEHKa.

5. Kpurepuu olieHKH KauecTBa OJI10]1

5.1 OueHka KavyecTBa MPOJIYKIIMU OCYILECTBIIACTCS 3a KaXJI0€ OJIF0JI0 COTJIACHO IMOKAa3aTelsM
- BHEIITHUH BUJI, IBET, 3aMaX, BKYC, KOHCUCTCHIINS.

5.2. OueHKa «OTIUYHO» JAeTCs TakuM OJoJaM H KYJIMHApHBIM U3JCTUSIM, KOTOpBIE
COOTBETCTBYIOT TI0 BKYyCy, I[BETY M 3amaxy, BHEIIHEMY BHAY M KOHCHCTCHIIHH,
YTBEP)KICHHOH pelienType U APYruM MOKa3aTelsiM, IPeyCMOTPEHHBIM TpeOOBaHUAMMU.

5.3. OmeHka «XOpomIo» faercsi OogaM W KyJIMHAPHBIM HM3JENUSAM B TOM CiIydae, €CIi B
TEXHOJIOTUM TIPUTOTOBJICHUS TMUIIM OBUIM JIOMYIIEHbl HE3HAYMTEIbHbIC HapyIICHUs, He
NpUBENIINE K YXYALICHHIO BKYCOBBIX KadecTB, a BHEIIHMI BHJ OJI0Ofa COOTBETCTBYET
TpeOOBaHUSM.

5.4. OneHka «yIOBJIETBOPHTENBHO» JdaeTcs OironaM W KyJMHAPHBIM H3JENUSM B TOM
cllyyae, €CIIM B TEXHOJOTMH TPUTOTOBJICHUS MNHIMM OBUIM JONYIICHBl HE3HAYMTENIbHbIC
HapyIICHHs, IPUBEIINE K YXY/IIICHHIO BKYCOBBIX Ka4eCTB (HEJOCOICHO, IEPECOIICHO).



5.5. OneHka «HEyJOBIETBOPUTEIbHO» JaeTcs OJitoaM U KYJWHAPHBIM H3AETUSM, UMEIOIIUM
CJIEYIOIINE HEAOCTATKU:
- TOCTOPOHHM, HE CBOMCTBEHHBIN U3EIHUSAM BKYC U 3alax;
- PE3KO NEPECOIICHHBIE;
- PE3KO KHCIIbIE, TOPbKUE;
- HEJIOBapEHHBIE;
- HEJI0’KapEeHHbIE;
- IOATOPETIBIE;
- yTpaTuBIIHE CBOIO (hopMmy;
- UMEIOIIME HECBOWCTBEHHYIO KOHCHCTEHIIMIO WJIM Jpyrue NpU3HAKH, MOpTAIME Onrona u
U3JIEIs.

Takoe Omromo He JoImycKaeTcss K pas3jade, M OpakepakHas KOMHCCUSI CTaBUT CBOM
MOANKCH HAIIPOTUB BBICTABIIEHHOM OLIEHKH IO 3anuchio «K pa3maue He AOIMyCKaro».
5.6. bmona u KYJIMHapHbIE U3JIENNS, KOTOpBIE HOJIyYUIIH OLIEHKY
«YIAOBIIETBOPUTEIBHO» WU  «HEYJOBJIETBOPUTEIBHO», O00CYyXJaeTcs Ha  3acelaHuu
OpakepaXHOH KOMHCCHMHM M COCTaBISIeTCS aKT, KOTOPBIA JIOBOAMTCA JIO JAHUPEKTOpa
mikosibl. JIuia, BUHOBHBIE B HEYAOBIETBOPUTEIHHOM IPUTOTOBIEHUU OO U KyJIMHAPHBIX
U3JIeIIUHI, IPUBJICKAIOTCS K MAaTEPUAIIBHOU U JPYTO¥ OTBETCTBEHHOCTH.
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	4.5. Бракеражная комиссия оценивает соответствие первичной обработки сырья с учетом его вида и физического состояния требованиям технологических документов (технологических  карт,  сборников  рецептур,  технологических  инструкций), правильность  веде...
	4.6.  Бракеражная  проба  производится  из  общего  котла  после  тщательного перемешивания в нем пищи. Для исследования пища берется в достаточном количестве на  тарелку.  Отмечают  внешний  вид  и  цвет  блюд,  по  которым  можно  судить  о соблюден...
	4.7.  Бракераж  начинают  с  блюд,  имеющих  слабовыраженный  запах  и  вкус (супы  и  т.  п.),  затем  дегустируют  те  блюда,  вкус  и  запах  которых  выражены отчетливее, сладкие блюда дегустируются в последнюю очередь.
	4.8. Оценка качества готовой продукции за каждое блюдо заносится в «Журнал бракеража готовой продукции».
	4.9.  При  нарушении  технологии  приготовления  пищи,  а  также  в  случае неготовности блюдо к выдаче не допускается до устранения выявленных кулинарных недостатков.
	4.10.  Бракеражная  комиссия  проверяет  наличие  контрольного  блюда  и суточной пробы.
	4.11.  Бракеражная  комиссия  периодически  определяет  фактический  выход одной порции каждого блюда. Фактический  объем  первых  блюд  устанавливается  путем  деления  емкости кастрюли (котла) на количество выписанных порций. Для вычисления фактичес...
	Проверка порционных вторых блюд производится путем взвешивания 3 порций в отдельности с установлением равномерности распределения средней массы порции, а  также  установления  массы  3  порций  (изделий),  которая  не  должна  быть  меньше...
	4.12.  Замечания  и  нарушения,  установленные  бракеражной  комиссией, заносятся  в  «Журнал  проверок  организации  питания  и  качества  приготовленных блюд».
	Результаты  проверок  доводятся  до  сведения  руководителя  образовательной организации в течение 3-х дней после выявленных нарушений.
	4.13. Для проведения бракеража на пищеблоке должны быть в наличии весы, пищевой  термометр,  чайник  с  кипятком  для  ополаскивания  приборов,  3  ложки,  3 вилки, 3 ножа, тарелка с указанием веса на обратной стороне, линейка.
	5.  Критерии оценки качества блюд
	5.1  Оценка  качества  продукции  осуществляется  за  каждое  блюдо  согласно показателям - внешний вид, цвет, запах, вкус, консистенция.
	5.2. Оценка «отлично» дается таким блюдам и кулинарным изделиям, которые соответствуют  по  вкусу,  цвету  и  запаху,  внешнему  виду  и  консистенции, утвержденной рецептуре и другим показателям, предусмотренным требованиями.
	5.3.  Оценка  «хорошо»  дается  блюдам  и  кулинарным  изделиям  в  том  случае, если в технологии приготовления пищи были допущены незначительные нарушения, не приведшие к ухудшению вкусовых качеств, а внешний вид блюда соответствует требованиям.
	5.4. Оценка «удовлетворительно» дается блюдам и кулинарным изделиям в том случае,  если  в  технологии  приготовления  пищи  были  допущены  незначительные нарушения, приведшие к ухудшению вкусовых качеств (недосолено, пересолено).
	5.5.  Оценка  «неудовлетворительно»  дается  блюдам  и  кулинарным  изделиям, имеющим следующие недостатки:
	- посторонний, не свойственный изделиям вкус и запах;
	- резко пересоленные;
	- резко кислые, горькие;
	- недоваренные;
	- недожаренные;
	- подгорелые;
	- утратившие свою форму;
	- имеющие  несвойственную  консистенцию  или  другие  признаки,  портящие блюда и изделия.
	Такое  блюдо  не  допускается  к  раздаче,  и  бракеражная  комиссия  ставит  свои
	подписи напротив выставленной оценки под записью «К раздаче не допускаю».
	5.6.  Блюда  и  кулинарные  изделия,  которые  получили  оценку «удовлетворительно»  или  «неудовлетворительно»,  обсуждается  на  заседании бракеражной комиссии и составляется акт, который доводится до директора школы.  Лица,  виновные  в  неудовлетв...
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